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L’azienda Professional Beer S.r.l. nasce nel 2016 
dalla passione di Vincenzo Fabiano e Vittoria 
Colao, compagni di vita che hanno deciso, dopo 
anni di esperienza, di affrontare nuovi mercati 
nel settore dell’import e la distribuzione della 
birra su un mercato come quello di Roma e 
provincia.

Avvalendoci dell’esperienza quarantennale del-
la nostra famiglia che vanta nel settore delle 
birre collaborazioni nazionali e internazionali 
con birrifici italiani, tedeschi e belgi, ci propo-
niamo sul mercato con marchi di grande pre-
stigio del mondo birrario Europeo.

Siamo un’azienda giovane, ma di comprovata esperienza, che punta a nuovi traguardi e sempre alla 
ricerca di nuovi birrifici per ampliare l’offerta di prodotti per i nostri partner; la nostra azienda è ri-
volta soprattutto a nuovi trend di mercato che riguardano il panorama del mondo birrario artigianale 
italiano ed estero.

Uno dei tanti punti di forza di Professional Beer S.r.l. è quello di avere un proprio settore tecnico all’a-
vanguardia specifico per l’istallazione e la manutenzione dei propri impianti di spillatura, cosa che ci 
contraddistingue, offrendo, inoltre, un’assistenza H24 finalizzata a soddisfare le necessità dei nostri 
clienti.

Noi di Professional Beer S.r.l. offriamo anche un’autorevole consulenza per nuove “start up” con corsi 
di spillatura effettuati da personale qualificato che spiega, passo dopo passo, tutto quello che concer-
ne un impianto per ottenere un’ottima spillatura e degustare al massimo il sapore dei nostri prodotti.

Il settore delle birre è il nostro fiore all’occhiello, ma disponiamo anche di una vasta gamma di be-
verage per soddisfare la richiesta dei nostri partner; vini italiani, superalcolici e bibite completano la 
fornitura che Professional Beer S.r.l. mette a disposizione dei suoi clienti.
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punti di forza di Professional Beer

ASSISTENZA TECNICA H24
Garantiamo l’assistenza tecnica dei nostri impianti di spillatura intervenendo rapidamente in 
caso di malfunzionamento o guasto. Ci occupiamo periodicamente della manutenzione e sani-
ficazione dell’impianto. Rapidità e risolutezza sono un nostro punto di forza.

IMPIANTI DI SPILLATTURA E PERSONALIZZAZIONE
Alla base di una buona spillatura c’è un impianto fatto ad arte. Progettiamo, installiamo e man-
teniamo gli impianti del tuo locale e secondo le esigenze dl cliente. Impianti di spillatura com-
pletamente personalizzati realizzati con materiali di primissima qualità.

FORMAZIONE
Formiamo e consigliamo i nostri clienti con il fine di sviluppare le giuste competenze nei diversi 
settori del beverage. Avere una conoscenza adeguata del prodotto che si vende garantisce una 
recezione positiva da parte dei consumatori sempre più esigenti.

CONSULENZA OPERATIVA E GESTIONALE A 360 GRADI
Saremo al vostro fianco per aggiornarvi sulle novità del mercato, sulle le nuove normative e le 
nuove tendenze. Abbiamo tutto ciò che serve per il tuo locale. Forniamo formazione, impian-
tistica e logistica. Non siamo solo fornitori, ma anche consulenti di fiducia per sviluppare al 
massimo le potenzialità del vostro locale.

QUALITÀ E INNOVAZIONE
La nostra selezione è basata sulla conoscenza. Scegliamo prodotti innovativi e di qualità, moni-
toriamo costantemente il mercato per essere pronti a offrire prodotti esclusivi, innovativi e di 
grande tendenza. Selezioniamo a livello locale, nazionale e internazionale.

ASSORTIMENTO
La nostra amplia offerta mira a coprire qualsiasi necessità dei nostri clienti. Importiamo e 
distribuiamo birre artigianali e commerciali di qualità. Selezioni di vini italiani. L’offerta è com-
pletata dalla distribuzione di distillati, liquori e beverage in generale.

MARKETING E COMUNICAZIONE
La realizzazione di materiali esclusivi e personalizzati completa l’offerta per i nostri clienti 
(menù, carte vino, locandine, merchandising, ecc.). Organizziamo eventi per stimolare le vendite 
supportando il cliente che voglia replicarli in autonomia.
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Bassa o alta?

BIRRE A BASSA FERMENTAZIONE
Sono le più comuni e sono caratterizzate dalla maturazione a temperature basse. Le conosciamo come 
Lager, tipiche della Germania e della Repubblica Ceca, che possiamo suddividerle nei seguenti stili:

	 LAGER
		  Lo stile più consumato al mondo, una via di mezzo tra le Pils (amare) e le Helles (dolci). 
		  Chiare, alta carbonatazione, sapore di luppolo da medio ad alto e grado alcolico del 3–5%.
	 PILSNER
		  Conosciuta anche come Pilsener o Pils. Stile originario della città si Plzen (Repubblica Ceca), 	
		  chiara con prevalenza dell’aroma di luppolo tedesco.
	 MARZEN
		  La tipica Bavarese le cui origini risalgono al XVII secolo. Più forte della comune Lager e viene 
		  prodotta a fine marzo (da cui deriva il suo nome) per essere servita all’Oktoberfest.
	 EXPORT/FESTBIER
		  Anche questo stile ha origini bavaresi il cui caratteristiche (equilibrata, pulita e appgante) la 	
		  fanno essere apprezzata all’estero.
	 HELLES
		  Il suo nome lo dice tutto (Helles Bier, in tedesco “Birra Chiara”). Prodotta particolarmente 
		  nella Baviera ha una gradazione alcolica che oscilla tra il 4,5% e il 5,5%.
	 KELLERBIER/ZWICKL
		  La caratteristica principale consiste nel fatto che il prodotto non viene filtrato. Prodotta in 	
		  differenti regio ni della Germania. Il suo grado alcolico si aggira intorno al 5%.
	 BOCK
		  Stile nato nel nord della Germania nel secolo XIV, il suo gusto risultato tostato grazie alla
		  ricchezza dei malti di Monaco e Vienna. Gradazione alcolica che va dal 6,3% al 7,2%.
	 DUNKEL/DUNKLES
		  La scura bavarese (colore che varia dall’ambrato al marrone scuro) la cui concentrazione 	
		  alcolica sta tra il 4.5% -6%; le dunkel sono meno forti delle doppelbock.
	 DOPPELBOCK
		  Normalmente di colore scuro con una gradazione che parte dal 7,0%
	 RAUCHBIER
		  Stile che si contraddistingue per il suo accentuato sapore di affumicato. Questo stile nacque 
		  con la scoperta che essiccare i malti su fiamma viva conferiva loro un carattere affumicato.
	 SCHWARZBIER/BLACK PILS
		  Stile sassone colore scuro. Caratteristiche simili ma un po’ meno amara delle Stout e delle 	
		  Porter britanniche.
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BIRRE AD ALTA FERMENTAZIONE
Queste birre vengono fatte fermentare a temperature più alte rispetto alle precedenti. Il loro profumo e 
sapore sono, in generale, più decisi, ciò è dovuto aill’utilizzo di differenti lieviti. Possiamo suddividerle così:

STILI DI BIRRA BELGA
	 BLONDE ALE
		  Una tipica birra bionda ha un aspetto e un profilo simili a quelli di una lager chiara.
		  Il termine “bionda” per le birre chiare è comune in Europa e Sud America, tendono ad 	
		  essere chiare, secche e con un amaro medio-basso e l’aro ma del luppolo e un po’ di 	
		  dolcezza del malto.
	 BLANCHE
		  La birra “bianca” o Witbier è una birra dove il frumento è uno degli ingredienti più
		  importanti e viene prodotta prin cipalmente in Belgio.
	 SAISON
		  Stile tipico della Vallonia; le Saison, originariamente fermentate presso le fattorie belghe, 	
		  hanno un contenuto d’al cool compreso tra il 5 e l’8%
	 ABBAZIA
		  Si intende una tipologia ampia di birre artigianali che vengono prodotte da birrifici
		  commerciali che hanno l’autorizzazione di operare su licenza di un’abbazia in attività o
		  utilizzare il nome di un monastero chiuso. Oltre quindi allo sfruttamento del “marchio”
		  in alcuni casi la produzione è eseguita nel rispetto delle antiche ricette.
	 TRAPPISTA
		  Ci sono tre i requisiti che una birra deve avere per considerarsi “Authentic Trappist 		
		  Product”: 1) la birra deve essere prodotta all’interno delle mura di un’Abbazia; 2) l’intero 	
		  processo produttivo deve svolgersi sotto il controllo diretto della comunità monastica; 	
		  3) i ricavi delle vendite devono essere utilizzati dall’Ordine per perseguire atti caritatevoli.
	 DUBBEL
		  Lo stile Dubbel era prodotto nell’abbazia trappista di Westmalle a partire dal 1856.
		  Attualmente, il nome “dubbel” è usato in Belgio per indicare una Ale, il cui colore
		  normalmente tende al marrone, più forte ad esempio di una pilsner, ma più leggera di 	
		  una tripel.
	 TRIPEL
		  Conosciuta anche come Trippel, questo stile era originariamente il nome che,
		  convenzionalmente, usavano i mastri birrai trappisti del Belgio per descrivere la loro 	
		  birra più forte. Oggi, tuttavia, il nome è usato da un certo numero di birrifici nel mondo 	
		  per descrivere una Ale forte.
	  QUADRUPEL
		  Tipologia forte e incredibilmente aromatica, queste birre scure sono pensate per il lungo 	
		  invecchiamento in cantina,dal quale guadagnano in secchezza e complessità.
		  Note di frutta, 	anche secca o sotto spirito, spezie, cioccolato e carattere vinoso.
	 BELGIAN STRONG ALE
		  Alcoliche, intorno agli 8%. Prodotte da aziende private. Fruttate e molto equilibrate.
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La storia del birrificio inizia nel 1543, quando Guglielmo IV di Baviera concede la licenza di birrificio 
a “Bräu in Wiesengasse”.

Johann Huber è menzionato come il primo proprietario del16 ottobre 1604 a 10 marzo 1611.

Erhard Westermayer diventa proprietario il11 marzo 1611.

Simon Wältl è stato il proprietario fino al 1705.

La vedova di Wältl che ha assunto la direzione è fallita nel 1710.

La tenuta è stata acquistata dall’omonimo del birrificio Georg Fletzinger a Ramerberg.

Dopo diversi cambi di proprietario, il birrificio fu acquistato nel 1864 da Johann Krichbaumer, non-
no di Franz Steegmüller II.

Dalla morte di Franz Steegmüller II nel 2012, il birrificio è gestito dalla famiglia Steegmüller.

Il birrificio Flötzinger è il birrificio più antico di Rosenheim e l’unico birrificio privato rimasto.

Torna all’indice
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PILS
Provenienza: Germania
Stile: PIls
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11.7
IBU: 29
Temperatura di servizio: 4/6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Limpido
Colore: 

DESCRIZIONE
La testa di schiuma ti invita a goderti l’equi-
librio tra freschezza finemente secca e lieve 
speziatura. Il finale luppolo-aromatico, invita 
al seguente sorso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE



FL
Ö

TZ
IN

GE
R

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

HELL
Provenienza: Germania
Stile: Hell
Alcol: 5,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11.9
IBU: 18
Temperatura di servizio: 5/7°C
Bicchiere consigliato: Weizenglass

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
La birra cult da generazioni. Gusto corposo, 
leggera nota di luppolo e caratteristico aro-
ma di malto bavarese di alta qualità. Hell dal 
gusto unico. Una birra dalla personalità mite.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
20x50cl.

LATTINE
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SPEZIAL DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Dunkel
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.9
IBU: 17
Temperatura di servizio: 5/7°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
La sempre crescente comunità di fan della 
Flötzinger Special Dark dimostra che il gusto 
maltato, aromatico e forte di questa birra è 
molto in voga. Prodotta con solo malto scuro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
20x50cl.

LATTINE
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WEISSBIER HELL
Provenienza: Germania
Stile: Weiss
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.5
IBU: 12
Temperatura di servizio: 5/7°C
Bicchiere consigliato: Weizenglass

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Il primo sorso rivela il tipico aroma che solo le 
birre di frumento fermentate in bottiglia pos-
sono sviluppare: leggermente fruttato, aroma-
tico di grano, corposo e rinfrescante.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
20x50cl.

LATTINE
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1543 HEFE-WEISS
Provenienza: Germania
Stile: Hefe-Weiss
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.5
IBU: 12
Temperatura di servizio: 5/7°C
Bicchiere consigliato: Weizenglass

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra di frumento dal colore ambrato, prodotta 
secondo un’antica ricetta con una tradizionale 
miscela di malto, è una prelibatezza Rosenheim 
molto speciale che non è seconda a nessuno.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
20x50cl.

LATTINE
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HEFE-WEISS DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Hefe-Weiss
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 12.5
IBU: 12
Temperatura di servizio: 5/7°C
Bicchiere consigliato: Weizenglass

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
La miscela di malto di frumento, malto d’orzo 
scuro e malto caramello che conferisce il suo 
tipico profilo aromatico forte, maltato e aroma-
tico con una nota fruttata di birra di frumento.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
20x50cl.

LATTINE



Bayreuther produce birre secondo la legge bavarese di purezza e secondo ricette che sono state 
tramandate da mastro birraio a mastro birraio per molte generazioni.

Con i quattro ingredienti consentiti, i birrai dimostrano ogni giorno la loro maestria. Usano solo 
acqua, malto, luppolo e lievito per creare gustose birre bavaresi.
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BAYREUTHER HELL
Provenienza: Germania
Stile: Helles
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Dorata con una schiuma generosa e cremosa.
Al naso presenta un forte e persistente carat-
tere di luppolo e malto. In bocca corpo rotondo, 
fresco e ben equilibrato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
20x0,50 cl.

LATTINE

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20
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AKTIEN PILS
Provenienza: Germania
Stile: Pilsner
Alcol: 4,9% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
L’Aktien Pilsner è il sogno di una pilsner che ha un 
buon sapore sempre e ovunque. Dorato brillante 
con una grande schiuma di schiuma a pori fini.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20
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DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Dunkel
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Scura con sfumature mogano. Al naso tostatu-
ra, con sfumature di caffè, legno e frutta secca, 
note speziate di pepe rosso. Corposa, intensa, 
aromatica, sapori di crosta di pane e cereali.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20
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HEFE-WEISSBIER ORIGINAL
Provenienza: Germania
Stile: Hefeweizen
Alcol: 5,2% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Una Hefeweizen realizzata nel rispetto della tra-
dizione tipica dello stile bavarese, con spiccate 
note di lievito bilanciate dai sentori fruttati e con 
un leggero finale acidulo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 16 litri

BOTTIGLIE
20x0,50 cl.

LATTINE

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20



Ritenuto il più antico birrificio di Vienna, da 180 anni Ottakringer continua a far parlare di se per la 
qualità e l’eccezionale varietà delle sue birre, come testimoniano i numerosi riconoscimenti che 
ogni anno ottiene nelle diverse competizioni europee e non solo.

Considerato tutt’oggi un punto di riferimento importante per la città e meta di numerosi visitatori.

Torna all’indice
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HELLES
Provenienza: Austria
Stile: Helles
Alcol: 5,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Un classico intramontabile che conserva il gu-
sto di un tempo. Un leggero aroma maltato con 
note fruttate; un piacevole amaro e l’inconfondi-
bile profumo di lievito.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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PILS
Provenienza: Austria
Stile: Pilsner
Alcol: 4,9% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11.4
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Preparata secondo tradizione. È stata la prima 
del suo genere in Austria. Il luppolo aromatico e 
il tipo di malto Pilsner le conferiscono il caratte-
ristico aroma intenso e il colore chiaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:
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FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
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ZWICKL HELL BIO
Provenienza: Austria
Stile: Bio-Zwickl
Alcol: 5,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11.4
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Biologica non filtrata, i cui sentori rimandano al 
profumo di un campo fiorito appena tagliato. 
Gusto fruttato e dolce; morbida e cremosa. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:
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FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE



La birreria Augustiner è la più antica birreria di Monaco. L’ultima ad essere di proprietà privata. 
La sua storia inizia nel lontano 1328. Un tempo lunghissimo, durante il quale la qualità è sempre 
stata al primo posto.

Da allora le cose non sono cambiate. Tutto inizia con la scelta accurata e rigorosa degli ingre-
dienti di base, che prevede ad esempio l’impiego esclusivo di puro orzo di produzione locale. Che 
prosegue in un’altrettanta accurata produzione del malto.

Augustiner è una delle poche birrerie al mondo con un produzione considerevole a possedere una 
propria malteria. La malteria, collocata nelle cantine degli edifici della birreria, è probabilmente 
la più grande al mondo.

Qui, i cereali vengono distesi in sottili strati su speciali ripiani in calcare di Solnhofen, collocati 
nell’aia e costantemente rigirati meccanicamente. Questo processo richiede molto lavoro, ma il 
malto così ottenuto è di primissima qualità.

Con la medesima filosofia e cura, Augustiner si occupa di tutti i successivi passaggi produttivi. 
Ogni singola fase è stata inoltre ottimizzata per ottenere birre eccellenti in grado di soddisfare i 
palati più esigenti. Il fatto che Augustiner produca la propria birra esclusivamente
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PILS
Provenienza: Germania
Stile: Pilsner
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 37
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Limpido
Colore: 

DESCRIZIONE
Morbida e amara al punto giusto, leggera nota 
finale di luppolo secondo l’originale ricetta della 
Pilsener, lavorata con malto pregiato e luppolo di 
produzione propria della birreria Augustiner.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl

LATTINE
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DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Munich Dunkel
Alcol: 5,6% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU:
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Aroma poco pronunciato, malto tostato, legge-
ro caramello, sentori erbacei e legnosi. In bocca 
malto tostato, sentori erbacei e frutta. Retrogu-
sto corto, amarognolo e note di tostatura.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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EDELSTOFF
Provenienza: Germania
Stile: Helles
Alcol: 5,6% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.8
IBU: 17
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Limpido
Colore: 

DESCRIZIONE
Export leggera, morbida, sapida e fresca. Pro-
dotta con le migliori materie prime. Il prodotto 
di punta dell’antica arte birraria bavarese. Una 
delizia per ogni intenditore di birra.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE
12x50cl.

LATTINE
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MAXIMATOR
Provenienza: Germania
Stile: Doppelbock
Alcol: 7,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.8
IBU: 17
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Gusto e aroma maltato e ben bilanciato. Carat-
tere forte ma anche gentile ed avvolgente. Si 
viene colpiti dalla sua amabilità e dal calore che 
infonde nel palato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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SOLO SU ORDINAZIONE

MAXIMATOR
Provenienza: Germania
Stile: Doppelbock
Alcol: 7,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.8
IBU: 17
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Gusto e aroma maltato e ben bilanciato. Carat-
tere forte ma anche gentile ed avvolgente. Si 
viene colpiti dalla sua amabilità e dal calore che 
infonde nel palato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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Il birrificio Traunstein è stato fondato nel 1612 dal duca e principe elettore bavarese Massimiliano 
I. nelle vesti di „Weißes Preyhaus“ ed è di proprietà della famiglia Sailer dal 1896.

Josef Sailer, proprietario del birrificio di Lauingen, ha rilevato il birrificio di Traunstein per il figlio 
Josef, che nel giro di poco tempo lo ha trasformato in un‘azienda fiorente, e le birre hanno acqui-
sito la notorietà superando la nazionale Chiemgau.

Da più di 400 anni, la Hofbräuhaus Traunstein si dedica alle birre di alta qualità e naturalmente si 
attiene alla legge bavarese della purezza del 1516, secondo la quale per produrre la birra
possono essere usati esclusivamente acqua, luppolo e malto.

Il lievito è stato aggiunto successivamente, poiché non era più sufficiente il lievito dell’aria per 
ottenere una fermentazione ottimale e costante.
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HELLES
Provenienza: Germania
Stile: Helles
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.3
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Colore giallo paglierino brillante, aspetto limpido 
e lucido, chiaro aroma di malto, con leggere note 
di luppolo e di lievito. Una Helles fantastica, ar-
moniosa, corposa e perfettamente equilibrata.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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PILS BAVARESE
Provenienza: Germania
Stile: Pils
Alcol: 5,1% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11.8
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Rinfrescante, frizzante, dal corpo leggero e snel-
lo. L’uso esclusivo dei migliori luppoli aromatici 
Hallertau conferisce a questa birra una nota 
amara meravigliosamente giovane e fresca.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20



LE
GN

O
NE

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2023

TR
AU

NS
TE

IN
Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

FÜRSTENTRUNK
Provenienza: Germania
Stile: Festbier 
Alcol: 5,7% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 13.2
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Dal sapore deciso e dall’aroma ricco di luppolo, 
dai toni molto chiari e con un maggior estratto 
di mosto di luppolo. Consigliata a tutti gli inten-
ditori.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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ZWICKL
Provenienza: Germania
Stile: helles 
Alcol: 5,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.3
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Naturalmente torbida, che proviene direttamen-
te dalle fresche profondità della cantina di stoc-
caggio. Armonica, prodotta con i fiori freschi di 
malto e luppolo. Una birra per veri intenditori.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Dunkel 
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.9
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Una birra marcatamente maltata, non troppo 
dolce e con una gradazione alcolica bassa. Con 
un colore tendente al rosso scuro/marrone ca-
stagna e una delicata nota di cioccolato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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WEISSBIER LEGGERA
Provenienza: Germania
Stile: Weiss 
Alcol: 3,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 8,8
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Dal color miele e naturalmente torbida, fruttata 
e fresca. Ha poche calorie e un contenuto ridot-
to di alcol, ma un gusto incredibile.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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WEISSBIER
Provenienza: Germania
Stile: Weiss 
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.3
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Color miele e con tutta l’intensità del nostro lie-
vito. Meravigliosamente rinfrescante, con aromi 
di lievito e di frutta.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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WEISSBIER DUNKEL
Provenienza: Germania
Stile: Weiss Dunkel
Alcol: 5,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 12.3
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Nocciola e lievito fine. Gusto intenso, speziato 
e affumicato, con uno speciale malto scuro e 
una leggera nota fruttata. Prodotta attraverso 
il processo di lavorazione tradizionale bavarese.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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JOSEF
Provenienza: Germania
Stile: Heller Bock
Alcol: 7,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 16.5
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Una birra bock armoniosa, delicata e leggera, la 
cui essenza è composta da delicate note di ca-
ramello e luppolo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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MAXIMILIAN
Provenienza: Germania
Stile: Bock
Alcol: 7,8% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 19.2
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Vellutato
Colore: 

DESCRIZIONE
Il suo carattere speciale è oggi plasmato dalle 
accentuate e vellutate note di malto e dagli aro-
mi di cioccolato, caffè e prugne.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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HELLES LEGGERA
Provenienza: Germania
Stile: Helles
Alcol: 3,7% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 18.7
IBU: 
Temperatura di servizio: 5/6°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Vellutato
Colore: 

DESCRIZIONE
Meravigliosamente frizzante e rinfrescante, con 
una marcata nota di luppolo. Una birra estiva 
leggera – e l’alternativa perfetta quando si desi-
dera gustare una birra meno alcolica.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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La Budweiser Budvar (commercializzata in Italia dal 2002 al 2005 come Czechvar e dal 2005 al 2013 
come Budějovický Budvar) è una birra prodotta nella Repubblica Ceca, ad indicazione geografica 
protetta IGP.

Viene prodotta dal 1895 nella città di České Budějovice (Budweis, in tedesco) in Boemia. Il birrifi-
cio Budějovický Budvar Národní Podnik (BBNP), il maggiore della città, rivendica comunque una 
tradizione antica di secoli. 

Il re Ottocaro II di Boemia (Přemysl Otakar II) avrebbe garantito agli abitanti della città il diritto di 
produrre birra sin dal 1265 e una birra prodotta nel medesimo luogo sarebbe stata consumata nel 
XVI secolo alla corte del re Ferdinando I.
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BUDWEISER BUDVAR
Provenienza: Repubblica Ceca
Stile: Lager/Hell
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Gusto deciso, pieno, armonioso, rinfrescante e 
perfettamente equilibrato; un equilibrio dato dai 
luppoli e dal malto della Moravia. Il finale e secco 
e deciso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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BUDVAR NON FILTRATA
Provenienza: Repubblica Ceca
Stile: Unfiltered Czech Lager
Alcol: 4,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Boccale

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Un’autentica lager ceca non filtrata perfetta-
mente equilibrata. I migliori ingredienti utilizzati 
e la lunga maturazione le conferiscono un gusto 
pieno, davvero ineguagliabile.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE



Bjorne Beer è chiamata da tutti gli amici ‘la birra dell’orso’. Prodotta da Harboes Bryggeri A/S un 
birrificio danese situato a Skælskø , in Danimarca, fondato nel 1883. 

Harboes è un produttore internazionale di bevande con stabilimenti produttivi in tre paesi e atti-
vità commerciali in oltre 90 mercati in tutto il mondo.

La Bjorne Beer è prodotta in uno degli stabilimenti più all’avanguardia nella produzione di birra e 
dispone di un apposito reparto in cui viene lavorato il malti.

Torna all’indice
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PREMIUM LAGER
Provenienza: Danimarca
Stile: Premium Lager
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Colore giallo dorato, gusto morbido, retrogusto 
poco luppolato. Aroma e amaro bilanciati. Il suc-
cesso di questo marchio è dovuto alle migliori 
selezioni d’ingredienti e alla pura fermentazione.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
24x33cl

LATTINE
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BJORNE BEER DOPPIO MALTO
Provenienza: Danimarca
Stile: Strong Lager
Alcol: 8,3% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Conosciuta come “la birra dell’orso” anche per il 
suo grado alcolico piuttosto elevato. Gusto fre-
sco dall’aroma maltato ed erbaceo, con una lie-
ve nota amara.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
24x33cl

LATTINE



Toccalmatto nasce a Fidenza nell’ottobre 2008, con un primo impianto da 550 litri per cotta, è il 
coronamento di un sogno per Bruno Carilli e tre amici.

Un sogno che nasce da una carriera nell’agroalimentare, da una profonda passione per la birra 
viva, per i grandi classici e dall’amore per i gusti autentici e i prodotti veri.
Siamo alla fine del 2014, il nome Toccalmatto è ormai una realtà consolidata.

Vincitore di premi e riconoscimenti internazionali.
Presente nei festival in cui la birra è una cosa seria e richiesto in locali e birrerie di settore di 
tutto il mondo.

L’impianto “storico” dove tutto è nato comincia a stare stretto. Nel 2015 inaugura il nuovo impianto 
Toccalmatto 2.0, otto volte più grande, con un nuovo team e nuove linee di comunicazione.

Birra Toccalmatto è apprezzata fin dall’esordio per le sue birre di carattere.

È un’azienda polivalente capace di offrire stili classici e birre innovative.
La sua linea è ricca di tradizioni belghe, americane, luppolature esotiche ed estreme, esperimenti 
su lieviti e fermentazioni.

Un viaggio attraverso nuovi gusti e aromi utilizzando frutta, spezie e invecchiamenti in botte.

Sempre e solo birre di carattere.

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025



TO
CC

AL
M

AT
TO

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

CLASSE OPERAIA
Provenienza: Italia
Stile: Irish Stout
Alcol: 4,2% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU:
Temperatura di servizio: 10/14°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Nera con riflessi granato
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso note di caffè, cioccolato bianco e ce-
reali torrefatti. In bocca attacco morbido, si 
alterna il dolce del cioccolato all’amaro del 
luppolo e orzo torrefatto. Finale acidulo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE

LATTINE



TO
CC

AL
M

AT
TO

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

SABOTAGE
Provenienza: Italia
Stile: West Coast Pils
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU:
Temperatura di servizio: 8/10°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Dorato carico
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso esplosione di luppoli erbacei con 
aromi di limone, pompelmo e frutta esotica. 
In bocca note dei luppoli, crosta di pane dei 
malti. Finale molto lungo e deciso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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DR. CALIGARI
Provenienza: Italia
Stile: Berliner Weisse
Alcol: 6,1% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 12.4
IBU:
Temperatura di servizio: 4/7°C
Bicchiere consigliato: Calice

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Aroma e gusto di lamponi, con una saporo-
sità acidula e finiture lacto, di acido citrico e 
caramelle. Retrogusto dolce, secco con una 
lieve nota di rabarbaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE
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ZONA CESARINI
Provenienza: Italia
Stile: Pacific IPA
Alcol: 6,6% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Leggermente ambrato
Colore: 

DESCRIZIONE
Pacific IPA che si contraddistingue per l’e-
splosione aromatica di frutta tropicale e di 
agrumi ancor più valorizzata e amplificata 
dall’uso dei luppoli in Dry Hopping.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE
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FISTFUL OF HOPS
Provenienza: Italia
Stile: Pacific IPA GLUTEN FREE
Alcol: 6,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Leggermente velato
Colore: 

DESCRIZIONE
IPA GLUTEN FREE firmata Toccalmatto. Aro-
ma intenso di agrumi. Note di luppoli ame-
ricani, tropicali di papaya, melone e ananas 
seguite da aromi più resinosi e citrici.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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ONDA PERFETTA
Provenienza: Italia
Stile: Pacific Session IPA
Alcol: 3,9% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Leggermente velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Session IPA One Shot, prodotta con luppo-
li americani e del Pacifico. Un’ esplosione di 
frutti tropicali ed agrumi su un corpo super 
scorrevole ed un amaro deciso a fine sorso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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RENARD ROUX
Provenienza: Italia
Stile: Belgian Ale
Alcol: 7,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 13,4
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Flute

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra il cui lievito dona note di frutta secca, 
base maltata con aromi di miele di castagno 
e toffee. Robusta alcolicità, corpo fine, finale 
secco che la rende beverina.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE
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RE HOP

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE

Provenienza: Italia
Stile: APA Ibrida
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Biondo dorato
Colore: 

DESCRIZIONE
Pensata per unire le tradizioni brassicole te-
desche e americane. Al naso e al palato note 
di buccia d’arancia e pompelmo, elegante fi-
nale erbaceo e speziato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20
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STRIA
Provenienza: Italia
Stile: Golden ALE
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Leggermente velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Corpo fine di ispirazione tedesca, uso ele-
gante di luppoli nobili europei. Aroma te-
nue alle note floreali speziate, leggermente 
agrumate dei luppoli.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE
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MACISTE
Provenienza: Italia
Stile: Double IPA
Alcol: 8,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU:
Temperatura di servizio: 7/9°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Omaggio alle West Coast Double IPA califor-
niane. Luppolatura aromatica imponente con 
note prevalentemente resinose, nonostante 
l’alcool, è estremamente beverina.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE



 Il birrificio artigianale THE WALL nasce nel 2013 a Venegono Inferiore (VA), all’interno di un capan-
none un tempo dedicato alla produzione del tessile.

Il birrificio è cresciuto nel corso degli anni grazie agli investimenti che hanno permesso di miglio-
rare e automatizzare l’impianto con tecnologie all’avanguardia, come separatore centrifugo, linee 
fisse per il trasferimento, linea di infustamento, e moderni strumenti di misurazione.

L’impianto ad osmosi inversa per il trattamento delle acque, installato nel 2019, garantisce il pieno 
controllo della qualità dell’acqua utilizzata per produrre la birra. Il birrificio conta attualmente 11 
unitank da 40 hl e 10 unitank da 20 hl, e mediamente all’anno vengono brassati 5000 hl di birra . 

Uno degli obiettivi principali del birrificio è incrementare i numeri della produzione e, allo stesso 
tempo, conservare un autentico rapporto di fiducia verso i publican e tutte le persone che amano 
bere The Wall. Artigianali nel cuore ma con tecnologie all’avanguardia, questa è la filosofia The 
Wall. Semplice ma complessa, come fare una buona birra da bere in compagnia.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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MRS. WHITE
Provenienza: Italia
Stile: White IPA
Alcol: 4,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 30
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Aromatizzata con buccia d’arancia amara e corian-
dolo. Profumata e sapore agrumato. Dissetante e 
beverina grazie al basso grado alcolico, all’amaro e 
alla freschezza del frumento e dalle spezie.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl
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SUNRAY - GLUTEN FREE
Provenienza: Italia
Stile: American Pale Ale - Gluten Free
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 33
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Prodotta con luppoli Amarillo, Citra e Centennial. Al 
naso abbondante luppolatura. In bocca il sapore e 
l’aroma di luppolo permangono con i loro toni citrici, 
agrumati ed erbacei, lieve nota maltata. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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THE VICE
Provenienza: Italia
Stile: Weizen
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 10
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Schiuma abbondante, pannosa e resistente. Al naso 
sentori fruttati. La bevuta è fresca e leggermente 
citrica. Il corpo medio e la carbonazione sostenuta 
rendono facile la bevuta.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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GERMAN KISS
Provenienza: Italia
Stile: Bock
Alcol: 6,2% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 27
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Note maltate e corpo pieno sono ben evidenti e ac-
compagnate da una luppolatura dai toni agrumati 
ed erbacei. In bocca morbida e vellutata pur chiu-
dendo con un finale secco che invoglia la bevuta.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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FIREWITCH
Provenienza: Italia
Stile: American IPA
Alcol: 6,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 70
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Prodotta con malto d’orzo e luppoli americani 
che donano un profumo intenso. Abbondante 
schiuma. Un corpo medio chiude con un ama-
ro non eccessivamente aggressivo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

BILLYGOAT
Provenienza: Italia
Stile: Doppelbock
Alcol: 8,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 28
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso note di caramello, malto e miele. In bocca 
la sensazione è data dalla dolcezza e pienezza del 
malto. Il finale pulito e fragrante invita a proseguire 
la bevuta. Forte e decisa ma dal carattere dolce.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

JOHN HOPS
Provenienza: Italia
Stile: Double IPA
Alcol: 8,8% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 55
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Grande carattere ed estrema semplicità di be-
vuta. Al naso note di frutta esotica. Corpo lieve-
mente maltato, finale secco in cui emergono con 
facilità le note tropicali e balsamiche del luppolo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

KING OF FOOLS
Provenienza: Italia
Stile: Tripel
Alcol: 8,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 25
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Colore giallo dorato, al naso note fruttate e 
speziate. Sorseggiandola la troverai morbida, 
avvolgente con un leggero aroma floreale ed 
un bel corpo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

PEACOCK
Provenienza: Italia
Stile: Session IPA
Alcol: 4,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 40
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Caratterizzata dalla luppolatura che richiama 
aromi agrumati e floreali, note resinose ed er-
bacee. Al gusto rispecchia il naso mentre la be-
vuta è facile e scorrevole, leggero amaro finale.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.



TH
E 

W
AL

L 
CR

AF
T 

BE
ER

Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

LEMON GOSE
Provenienza: Italia
Stile: Gose/Grodziskie
Alcol: 4,0% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Luminoso
Colore: 

DESCRIZIONE
Estremamente rinfrescate grazie alle note aro-
matiche del limone, del lime e del coriandolo che 
uniti ad una leggera salinità si vanno a ben sposa-
re con l’acidità tipica dello stile “gose”.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

KAMALEON
Provenienza: Italia
Stile: Rauchebier Heller Bock
Alcol: 5,8% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 24
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Caratterizzata dalla presenza di malto d’orzo affu-
micato su legno di faggio, le note affumicate sono 
ben bilanciate con il corpo della birra e questo 
equilibrio rende la birra piacevole e di facile bevuta.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 24L.

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.



Granda è il birrificio artigianale di Cuneo. 

Esporta l’arte della birra artigianale piemontese in Italia e nel mondo esaltandone la doppia natu-
ra:un’anima popolare e di convivialità; un’anima di sperimentazione e scoperta.

Rendere la birra artigianale alla portata di tutti è il modo di difendere la varietà dell’universo dei 
birrifici artigianali rispetto alle produzioni industriali.

Granda vuole essere la protagonista della crescita del movimento dei birrifici artigianali italiani, 
che sempre più vengono riconosciuti nel proprio paese e all’estero.

Lo realizzano incorporando la ricerca dell’eccellenza tipica dello spirito italiano, la sperimentazio-
ne e la passione tipiche degli artigiani e la concretezza piemontese.

Granda vuole crescere insieme ai propri sostenitori e clienti: condividendo il percorso, la ricerca e 
la birra che contribuisce al riconoscimento dell’Italia come importante Paese produttore di birra 
artigianale di qualità!

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

Torna all’indice
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

ORIGINAL GRAPHIC NOVEL
Provenienza: Italia
Stile: Session IPA
Alcol: 3,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opaco
Colore: 

DESCRIZIONE
Leggera e beverina il sapore intenso dei lup-
poli viene unito alla leggerezza e spensie-
ratezza di una birra pensata per divertire e 
non appesantire. Prodotto da collezionare.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

SWEETCH
Provenienza: Italia
Stile: Blanche
Alcol: 4,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opaco
Colore: 

DESCRIZIONE
La bianca irresistibile. Ha fascino, carisma 
ed eleganza, e lo sa bene. Poco alcolica è 
adatta a qualsiasi momento della giornata: 
non ti stordirà... prima della terza!

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl. e 6x75cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

AERO GLUTEN FREE
Provenienza: Italia
Stile: APA GLUTEN FREE
Alcol: 4,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Aero è la bionda GLUTEN FREE, buona e per 
tutti. Birra dorata con luppoli americani che 
le donano un fresco profumo fruttato e un
amaro deciso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl. e 6x75cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

KEI-OS
Provenienza: Italia
Stile: IPA
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opaco
Colore: 

DESCRIZIONE
Una rivisitazione moderna delle birre che 
l’impero britannico produceva per le proprie 
colonie: fruttata, energica, fresca.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl. e 6x75cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

FLOOKE
Provenienza: Italia
Stile: Belgian Amber Ale
Alcol: 6,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Ispirazione belga. Profumi di frutta gialla del 
ceppo di lievito utilizzato. Carattere avvol-
gente e caloroso, non ne potrai più fare a
meno.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl. e 6x75cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

GHOSST
Provenienza: Italia
Stile: Belgian Strong Ale
Alcol: 8,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra d’ispirazione belga, deve i suoi profumi 
di frutta a pasta bianca al ceppo di lievito 
utilizzato. Ambrata chiara, intensa e con un 
carattere coriaceo, ma calmo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl. e 6x75cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

ALTERNATIVE
Provenienza: Italia
Stile: Fruit & Juicy IPA
Alcol: 6,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Impreziosita con pesche coltivate a pochi 
chilometri dal birrificio, questa birra è un 
inno all’unicità, alla passione e alla capacità 
di uscire fuori dagli schemi.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

REVEILLE
Provenienza: Italia
Stile: IPA
Alcol: 6,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
IPA d’avanguardia, meno maltata delle West 
Coast; più beverina e scorrevole e con un 
aroma ancora più intenso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

LOOKING GLASS
Provenienza: Italia
Stile: West Coast IPA
Alcol: 7,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Veltao
Colore: 

DESCRIZIONE
Una birra speciale capace di metterci di 
fronte a noi stessi. Le West Coast IPA sono 
state le capostipiti della rinascita dello stile 
IPA sulla costa ovest degli USA.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE
12x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

NO MASK
Provenienza: Italia
Stile: Double IPA
Alcol: 9,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Una birra di carattere attraverso la quale si 
vuole celebrare l’autenticità del movimento 
dei birrifici artigianali. Una IPA ad alta gra-
dazione, intensa luppolatura e corpo velato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE
12x33cl.



Diffondere la cultura Birraria è alla Base della filosofia Beer Belly.

La birra è da sempre una bevanda semplice da consumare in compagnia, aiuta a creare nuove 
amicizie ed a consolidare quelle già esistenti.

Esistono decine e decine di stili di riferimento in grado di soddisfare i gusti di chiunque.

La adoriamo, cerchiamo di migliorare ogni giorno e studiamo appassionatamente.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

PURA VIDA
Provenienza: Italia
Stile: Cold IPA GGLUTEN FREE 
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Sentori di ananas, pino mugo, fiori di campo, 
frutti di bosco,corpo esile con lievi sensa-
zioni setose,dovute all’utilizzo di riso, finale 
secco e resinoso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

AMMUTINATA
Provenienza: Italia
Stile: Wet Hop Lager
Alcol: 5,8% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Caratterizzata da un’alta percentuale di 
surrogati del malto d’orzo. Nel profilo aro-
matico note di cereali e successivamente 
tendenze riconducibili a erba tagliata e fiori.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

CANNONATA
Provenienza: Italia
Stile: Belgian Strong IPA 
Alcol: 7,9% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra con luppolo fresco. IPA fruttata ed er-
bacea, sfrontata e calda allo stesso tempo. 
Oltre al luppolo anche il malto è italianissi-
mo. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

BACK BONE
Provenienza: Italia
Stile: APA 
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Limpido
Colore: 

DESCRIZIONE
Si percepisce la dolcezza del malto poi 
sopraffatto da frutta succulenta. L’amaro si 
presenta autorevole e persistente: resinoso 
ed erbaceo. Carattere deciso e schietto.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

42
Provenienza: Italia
Stile: East Coast IPA 
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
4 cereali diversi (orzo, frumento, segale, 
avena) e 2 luppoli che non avevamo mai 
utilizzato (citra, galaxy). Ne esce una IPA 
moderna, setosa e tropicalissima. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

SMOKY RAY
Provenienza: Italia
Stile: RAUCH 
Alcol: 5,6% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Scuro
Colore: 

DESCRIZIONE
In questa birra una percentuale di malto 
viene affumicato su legno di faggio e quer-
cia.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

HOLYTRAP
Provenienza: Italia
Stile: TRIPEL  
Alcol: 8,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Anima 100% belga per questa birra ispirata 
alle migliori creazioni dei monaci trappisti. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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LAZYBUTT
Provenienza: Italia
Stile: BOCK   
Alcol: 6,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Luminoso
Colore: 

DESCRIZIONE
Malti caramellati regalano una compatta 
schiuma color nocciola. Sensazioni di tosta-
to e biscottato cingono il palato regalando 
calore e morbidezza.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CHIMNEY SWEEPER
Provenienza: Italia
Stile: STOUT    
Alcol: 6,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 7°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Scuro
Colore: 

DESCRIZIONE
Note di tostato, caffè d’orzo e cacao con 
punte di liquirizia. Volutamente ispirata alle 
stout prodotte nella fumosa e industriale 
Londra di metà ‘800.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

LIMITLESS
Provenienza: Italia
Stile: PILS     
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Fragranze di cereali e miele. I luppoli nobili 
centroeuropei sono pronti a mitigare le 
sensazioni dolci e a regalare un appagante 
finale floreale, vagamente speziato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

STURMTRUPPEN
Provenienza: Italia
Stile: WHEAT ALE      
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
All’olfatto aromi tipici delle weiss tedesche, frut-
ta matura e chiodi di garofano. In bocca dolce e 
cerealosa, dopo diventa bella dissetante con un 
piacevole retrogusto che ricorda il limone.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

MADE IN MODNA
Provenienza: Italia
Stile: BLANCHE       
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Elegante con i suoi profumi di spezie e agrumi, 
la presenza di coriandolo e scorza d’arancia le 
donano una freschezza impareggiabile. Finale 
secco, setoso e dissetante.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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THERMAL SHOCK
Provenienza: Italia
Stile: IMPERIAL IPA       
Alcol: 7,4% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Intenso
Colore: 

DESCRIZIONE
Profumo di frutta matura, fresco erbaceo ed 
una nota vanigliata. In bocca è avvolgentem e 
mediamente corposa. Sul finale la generosa lup-
polatura regala un deciso taglio amaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
POLYKEG 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

HELLES GLUTEN FREE
Provenienza: Italia
Stile: PIlsner Gluten Free       
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Intenso
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra senza glutine creata per permettere a 
chiunque di godere di un momento speciale. Ri-
cetta ben equilibrata, gusto fresco ed equilibra-
to. È adatta a tutti gli appassionati di birra.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE



La birra Jopen è il risultato del lavoro collettivo dell’azienda Stichting Haarlems Biergenootschap, 
fondata nel 1992.

La missione del fondatore fu quella di ricreare e commercializzare le tradizionali birre Haarlem. 

Negli archivi della città di Haarlem sono state trovate due ricette poi utilizzate come base di due 
campioni iniziali. La prima era una ricetta che risaliva al 1407; la riproduzione di questa ricetta 
venne chiamata Koyt, una birra gruit, una miscela di birre aromatizzate. 

Birrificio moderno ma dall’animo antico.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025



LIFE’S A BEACH
Provenienza: Olanda
Stile: Session IPA
Alcol: 4,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 12
IBU: 
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Tulipano

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Pulito
Colore: 

DESCRIZIONE
Jopen Life’s a Beach è la birra dell’estate. Questa 
sessione IPA rinfrescante con aromi di frutta 
tropicale è piacevole e luppolata. Pensa ad ana-
nas, lime, papaya, mango e agrumi.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl
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MOOIE NEL NORTH SEA
Provenienza: Olanda
Stile: IPA
Alcol: 6,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra Ambrata e dal delicato gusto fruttato leg-
germente amaro, con note agrumate di pom-
pelmo e un delicato aroma resinoso.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
12x33cl
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BLURRED LINES
Provenienza: Olanda
Stile: NEIPA
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Le classiche New England IPA si distinguono per 
la loro torbidezza e il gusto cremoso. Questa 
NEIPA, in chiave Jopen, combina un corpo mor-
bido e un gusto fruttato con un sottile amaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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SUPER DUPA
Provenienza: Olanda
Stile: American IPA
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Nata dalla collaborazione del birrificio olandese 
Jopen con l’italiana Olmaia. I luppoli utilizzati le 
conferiscono spiccate note fruttate e tropicali e 
un leggero sentore erbaceo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE

Torna all’indiceTorna all’indiceTorna all’indice
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SUNNY DAY
Provenienza: Olanda
Stile: American IPA
Alcol: 6,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Questa American IPA è piena di sapori tropicali 
di ananas, frutto della passione, mango e pom-
pelmo.  Festeggia le giornate di sole con un bic-
chiere pieno di luppolo!

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE
12x33cl.

LATTINE
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Nato come progetto di produzione di birra fatta in casa nel 2005, To Øl è stato fondato definitiva-
mente nel 2010 lavorando come birrificio zingaro che prestava capacità di riserva ad altri birrifici 
per il decennio successivo.

Nel 2019 abbiamo rilevato un’ex fabbrica alimentare nella parte occidentale della Zelanda, in Dani-
marca, dove stiamo allestendo un vero e proprio birrificio appositamente progettato e un centro 
di bevande artigianali. To Øl City è il nome del luogo.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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HOUSE OF PALE
Provenienza: Danimarca
Stile: Pale Ale
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Note floreali, erbacee e speziate donate dal lup-
polo impiegato: completano il cerchio, un fondo 
morbido di malto, qualche tocco fruttato, di ca-
ramello ed agrumi. Amaro equilibrato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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CITY SESSION IPA
Provenienza: Danimarca
Stile: Session IPA
Alcol: 4,5% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 11
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Corpo leggero, mediamente carbonato, con una 
sapidità asciutta, fruttata e leggermente citrica. 
Finitura semi-secca con un retrogusto legger-
mente amaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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GOSE TO HOLLYWOOD
Provenienza: Danimarca
Stile: Gose
Alcol: 3,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 9.2
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso sentori fruttati (litchi ed uva spina) e flo-
reali. Al palato note di frutta tropicale ed agrumi, 
ben in equilibrio con le note più sapide ed acidule 
tipiche dello stile. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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SNUBLEJUICE
Provenienza: Danimarca
Stile: Session IPA
Alcol: 4,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 12
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Rinfrescante ed intensamente aromatica, con in 
evidenza avvolgenti note floreali e di frutta tro-
picale. Piacevolmente amara e leggera.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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TROUBLE JUICE
Provenienza: Danimarca
Stile: Session IPA
Alcol: 4,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 11
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Fresca e scorrevole; sentori al naso ed al palato 
di note fruttate e pungenti conferite dalla luppo-
latura, sentori di ananas, e le note di albicocca. 
Piacevolmente amara nel finale.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
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BEACH
Provenienza: Danimarca
Stile: Micro IPA
Alcol: 3,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 9.6
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Torbido
Colore: 

DESCRIZIONE
Leggera e succosa con delicate note di frutta 
tropicale, mango ed ananas in evidenza. Morbida 
e vellutata al palato, dal corpo leggero ed il finale 
delicatamente dolce e dall’amaro contenuto.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 30 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE



Mikkeller è un micro-birrificio, fondato nel 2006 a Copenaghen, in Danimarca.

Al principio venne etichettato come birrificio zingaro in quanto la società non gestiva un birrificio 
ufficiale ma collaborava con altri produttori di birra per produrre le loro ricette o birre sperimen-
tali una tantum.

L’azienda ora gestisce due birrifici negli Stati Uniti (San Diego e New York) e un birrificio e un 
“blendery” a Copenhagen, in Danimarca.

Mikkeller è stata fondata da due birrai casalinghi: Mikkel Borg Bjergsø, un insegnante di scuola 
superiore, e il giornalista Kristian Klarup Keller.

Entrambi hanno cercato di presentare al pubblico la loro birra fatta in casa e di “sfidare gli amici 
della birra con nuovi sapori intensi”, traendo ispirazione dai birrifici americani che “non hanno 
paura di giocare e infrangere tutte le regole”.
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HOP SHOP
Provenienza: Danimarca
Stile: Hazy IPA
Alcol: 4,9% Vol.
Fermentazione: Bassa

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Calice

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
La freschezza dei sapori, la piacevole amarezza 
del finale e la gradazione alcolica contenuta, la 
rendono una vera e propria Session IPA.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 20 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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BLANCHE DE MIKKELLER
Provenienza: Danimarca
Stile: Witbier/Blanche
Alcol: 5,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Realizzata con buccia d’arancia e semi di co-
riandolo. Base morbida fornita dal lievito, gusto 
deciso della buccia d’arancia, carattere sottile 
delle spezie. Rinfrescante e croccante.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 20 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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BURST IPA
Provenienza: Danimarca
Stile: IPA
Alcol: 5,9% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 13
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Intensa, decisa, un’esplosione di sapori agru-
mati e resinosi. I malti tedeschi le conferisco-
no una corposità netta che si accompagna con 
l’amarezza dei luppoli Mosaic, Citra e Columbus.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 20 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl
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ISKOLD CLASSIC
Provenienza: Danimarca
Stile: Amber Lager
Alcol: 5,6% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso note di biscotto, miele e crosta di pane. 
Al palato biscotto, miele e crosta di pane, corpo 
medio. Lieve amaro finale dai toni erbacei.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
Polykeg 20 Lt.

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl



Chimay è uno dei marchi più famosi nel mondo tra i 12 birrifici trappisti che possono sfoggiare il 
marchio ATP di Authentic Trappist Product, nonchè il secondo in ordine di grandezza. 

Chimay produce birre nel tradizionale stile belga, con una gamma che prevede cinque tipologie 
di birra. Le birre più note sono la  Grand Reserve, nota anche come tappo blu, e la Premiere, co-
nosicuta come tappo rosso. 

A queste birre si uniscono la Cinq Cents, prodotta dal 1966 e nota anche come tappo bianco, e la 
Doree, la più recente e leggera della gamma.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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TRIPLE
Provenienza: Belgio
Stile: Abbey Tripel
Alcol: 8,0% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Prodotta all’Abbazia di Scourmont. Al naso 
note di frutta a pasta gialla, spezie, miele e 
marzapane. In bocca piacevole dolcezza che 
stempera tuttavia nel tipico finale secco.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO  20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
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DORÉE 
Provenienza: Belgio
Stile: Belgian Ale
Alcol: 4,8% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Al naso note di frutta a pasta gialla, spezie e 
una leggera nota luppola erbacea e floreale. 
Il lievito belga caratterizza una bevuta che 
spicca per secchezza e facilità di consumo.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO  20L.

BOTTIGLIE

LATTINE
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ROUGE
Provenienza: Belgio
Stile: Abbey Dubbel
Alcol: 7,0% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Ambrata con riflessi ramati rossi, schiuma 
cremosa. Al naso aromi di frutta prodotti e 
note di malto. Sapori asciutti del caramello, 
il retrogusto è amaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO  20L.

BOTTIGLIE

LATTINE



La Bosteels Brewery (Brouwerij Bosteels) è una fabbrica di birra a Buggenhout, in Belgio. 

Il birrificio è stato fondato nel 1791 ed era di proprietà e gestito dalla stessa famiglia. 

Bosteels produce quattro birre: Tripel Karmeliet, DeuS e Pauwel Kwak. Nel 2019 è stata aggiunta 
per la prima volta in 17 anni una nuova birra; Montecristo.

Torna all’indice
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TRIPEL KARMELIET
Provenienza: Belgio
Stile: Abbey Tripel 
Alcol: 8,4% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Raffinata e complessa. Note di vaniglia, banana 
e lievito miscelato con aromi di agrumi di lup-
polo Styrian. In bocca persistono tipi di cereali, 
note luppolate dello Styrian. .

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20  litri

BOTTIGLIE

LATTINE



BR
O

UW
ER

IJ 
BO

ST
EE

LS
Torna all’indice

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025

KWAK
Provenienza: Belgio
Stile: Belgian Strong Ale 
Alcol: 8,4% Vol.
Fermentazione: 

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Aroma dolce, con sentori di caramello e lievito 
e delle note di frutta e spezie. Il suo sapore è 
dolce con note fruttate di prugna e noci asso-
ciate a punte di malti caramellati. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20  litri

BOTTIGLIE

LATTINE



L’abbazia di Westmalle è fondata nel 1794. Nel 1836, dopo importanti lavori di estensione, nell’ab-
bazia di Westmalle viene aggiunta l’industria della birra. L’abbazia iniziò a commercializzare la sua 
birra verso 1861, secondo l’esempio dell’abbazia di Chimay che aveva iniziato a commercializzare 
le sue birre fin dal 1859.

La prima guerra mondiale rallenta fortemente le attività dell’industria della birra, ma nel 1921, 
il padre Tarcisius decide di aumentare la produzione per rispondere ai problemi finanziari della 
Comunità. Tra il 1926 ed il 1929, i monaci, che incontravano alcuni problemi con le birre «Dubbel 
Bruin» e «Extra Gersten», fanno appello a Hendrik Verlinden, che in seguito fonderà la sua indu-
stria che produrrà le birre Witkap Pater. 
A partire dal 1933 comincia la costruzione di una nuova industria della birra, che permette una 
produzione più consistente, e garantisce all’abbazia un reddito stabile. Le principali birre prodotte 
sono l’Extra, la Dubbel Bruin e la Blond. La Tripel viene lanciata negli anni 1950 in sostituzione della 
Blond, e avrà un grande successo. Oggi, la produzione raggiunge quasi 130.000 ettolitri di birra 
all’anno. L’etichetta rettangolare visibile nella fotografia  fu cambiata nel corso dell’anno 2005 da 
un’etichetta a forma di losanga di colore ocra chiaro.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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WESTMALLE DUBBEL
Provenienza: Belgio
Stile: Abbey Dubbel
Alcol: 7,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato:
IBU:
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Chiaro
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra trappista ad alta fermentazione rifer-
mentata in bottiglia. Il profumo è complesso, 
con note maltate, di frutta fresca e secca e 
con un tocco di cereale caramellato.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20  litri

BOTTIGLIE

LATTINE



CATALOGO BIRRE 2023

Caulier Sugar Free, fondata in Belgio nel 2008, è un marchio famoso nella produzione di birre 
artigianali Low Carb, Gluten Free e Bio. 

Cento anni fa, fu creato il marchio “28”, attraverso l’etichetta “Perle28”. La storia è la seguente: 
qualsiasi birrificio che utilizzava più di 28 grammi di malto per litro doveva affrontare una tassa 
più alta, quindi si decise di attenersi ai determinati principi: la qualità sopra ogni altra cosa.

Il risultato? Una birra con un’enfasi sul gusto piuttosto che sul prezzo.

Nel 2012, è stato aperto un nuovo capitolo nella lunga storia delle birre artigianali promettendo di 
fornire birre artigianali prodotte localmente, di venderle entro 28 settimane dall’imbottigliamento 
attraverso 28 gastro pub e di consegnarle entro un raggio di 28 minuti.

In questo modo i consumatori e clienti avrebbero ricevuto la birra al massimo del gusto. In onore 
dell’iconico “Perle28”, è stato utilizzato il logo “28”, per ristabilire e rafforzare il marchio.

A quel tempo, la comunità della birra artigianale era piuttosto scettica riguardo alle birre artigia-
nali a basso contenuto di carboidrati... ma si sbagliavano!

Oggi insieme al Birrificio Toccalmatto, in Italia, costituisce una realtà commerciale in forte cresci-
ta, con un’unità produttiva attiva e importanti progetti di sviluppo a livello internazionale.

Torna all’indice
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BLONDE GLUTEN FREE
Provenienza: Belgio
Stile: Belgian Blonde GLUTEN FREE
Alcol: 6,8% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra senza glutine, caratterizzata da un corpo 
leggero e delicate note maltate di crosta di pane 
e miele. Amaro moderato. Estremamente beve-
rina.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
KEYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE
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TRIPLE GLUTEN FREE
Provenienza: Belgio
Stile: Tripel GLUTEN FREE
Alcol: 9,0% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6/8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Birra senza glutine, caratterizzata da un corpo 
medio. Note maltose di caramello, cereali e frut-
ta candita. Speziatura leggera e un gradevole
amaro in bilanciamento.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
KEYKEG 30 litri

BOTTIGLIE
24x33cl.

LATTINE



Il birrificio Carlow Brewing Company, fondato nel 1996 dalla Famiglia O’Hara’s, è stato tra i primi 
birrifici artigianali, pioniere nel mondo craft.

Situato nella valle del fiume Barrow nel cuore dell’Irlanda, famosa per le coltivazioni di orzo e 
luppolo.

L’immagine stilizzata del logo O’Hara’s raffigura la spada e lo scudo di un guerriero celtico, simbo-
lo dell’intensità e del  carattere di queste birre.

CATALOGO BIRRE IN FUSTO 2025
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IRISH STOUT
Provenienza: Irlanda
Stile: Irish Stout
Alcol: 4,3% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Scuro
Colore: 

DESCRIZIONE
Una classica stout irlandese la cui schiuma cre-
mosa conquista al primo sguardo. Morbida e 
scorrevole, i malti tostati e torrefatti le conferi-
scono note di cacao amaro e caffè.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.
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IRISH RED ALE
Provenienza: Irlanda
Stile: Irish Red Ale
Alcol: 4,3% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 8°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Scuro
Colore: 

DESCRIZIONE
Rappresenta lo stile irlandese per antonomasia. 
Bassa gradazione alcolica, color rubino intenso, 
questa birra è caratterizzata dalle note lieve-
mente tostate dei malti.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

FUSTO
ACCIAIO 20 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
24x33cl.



Nata dal sogno di Mike Stevens e Dave Engbers, due giovani appassionati di birra che hanno de-
ciso di mollare tutto e inseguire il loro sogno.

La geniale intuizione, dopo alcuni tentativi iniziali, è stata quella di sviluppare una birra così come 
l’avevano sempre immaginata: una ale complessa, corposa e molto aromatica.

Da una grande passione e da un grande entusiasmo è nata la FOUNDERS FAMILY seguendo una 
semplice idea: «Noi non produciamo birra per le masse. Al contrario, le nostre birre sono realiz-
zate per gli amanti della birra, un piccolo gruppo di rinnegati e ribelli che vogliono degustare una 
birra che oltrepassa i limiti di ciò che è comunemente accettato come gusto. Facciamo birra per 
gente come noi.»
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ALL DAY
Provenienza: USA
Stile: Session IPA
Alcol: 4,7% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Velato
Colore: 

DESCRIZIONE
Una Session IPA dalle intense note profumate di 
agrumi, fiori e miele. I sentori di malto e di lup-
polo sono perfettamente bilanciati in un finale 
pulito. 

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:

20 +20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20

20+20+20+20+20+20
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FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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CENTENNIAL 
Provenienza: USA
Stile: American IPA
Alcol: 7,2% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Sentori erbacei e resinosi con intense note agru-
mate e bouquet floreale, in perfetto equilibrio 
con le sfumature dolci del malto, per un finale 
che non diventa mai esageratamente amaro.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:
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FUSTO
ACCIAIO 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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MOSAIC PROMISE
Provenienza: USA
Stile: American Pale Ale
Alcol: 5,5% Vol.
Fermentazione: Alta

Grado Plato: 
IBU: 
Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere consigliato: Pinta

ASPETTO VISIVO
Aspetto: Opalescente
Colore: 

DESCRIZIONE
Dorata, ricca e pulita. Due ingredienti unici, un 
aroma delicato e il profumo dell’orzo tradiziona-
le. Una birra semplice, pulita, ma ricca di profumi 
e sapori.

GUSTO
Amaro:
Dolce:
Corpo:
Aroma:

AROMI
Fruttato:
Agrumato:
Erbaceo:
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FUSTO
POLYKEG 30 litri

BOTTIGLIE

LATTINE
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